	Cépage :
	Appelation :

	Cuvée :




	Année :



	Prix :


	Lieu d’achat 



	

	                                                   APPARENCE

	Brillance 
	Brillant–Mat  

	Limpidité
	Clair –Flou –Trouble

	Intensité 
	Aqueux – Pâle –Moyen – Profond – Opaque 

	Couleur 
	Blancs :Incolore – Jaune pâle – jaune vert – Jaune Citron – Or – Ambre – Brun 

Rosé : Rose – Saumon – Orange – Pelure d’oignon

Rouge : Pourpre – Rubis – Tuilé – Ambré –Brun  

	
	

	
	

	Remarques 
	Viscosité (Fluide, Gras ) , Jambes …



	                                                    NEZ 

	Netteté
	Net ou  défauts (Bouchon, Réduction…)

	Intensité
	Inexistante  – Légère – Moyenne –Prononcée

	Développement 
	Jeunesse – Evolué –  Fatigué – Oxydé (délibérément ou non ?)

	Arômes 
	Voire fiche des arômes



	                                                                PALAIS

	Acidité
	Mou – Faible – Moyenne – Vif  – Acide

	Sucrosité 
	Sec – Léger sucre  – Demi sec –  Doux – Liquoreux – Sirupeux

	Tanins 

(pour rouges et rosés) 
	Intensité : faible – moyen - fort

Type : Souple – Soyeux – fermes – Durs – Astringents

	Alcool
	Faible –Moyen – Fort – Fortifié 

	Corps 
	Fluet – Léger – Moyen – Plein – Lourd 

	Arômes 
	Voir fiche des Arômes 



	                                                               SYNTHESE

	Complexité 
	Simple – Moyennement - Complexe

	Equilibre

(Acide/Alcool-Corps/Tanin/Sucre) 
	Déséquilibré – Dissocié – Harmonieux

	Intensité Arômatique 
	Faible – Moyenne – Prononcée

	Longueur en Bouche 
	Courte – Moyenne – Longue

	Qualité globale 
	Faible–  Acceptable – Bonne –Très Bonne –  Exceptionnelle

	Rapport qualité Prix 
	Faible–  Acceptable – Bon –Très Bon –  Exceptionnel

	Maturité
	Immature – Boire ou Garder (nb d’années ?) – A Boire – Trop  Tard

	Commentaires personnels 




